
All prices include consumption tax and service charge.
表記料金にはサービス料（10%）・消費税を含みます。

DINNER MENU

* Our recommend menu which is from local foods.
　地元・山梨の食材を使用したシェフのおすすめメニューです。

SEMI-BUFFET DINNER
Blooming Fujizakura

7,900

STARTER
Please choose Hors d'oeuvre, Salad & Soup

as much as you like.
オードブルやサラダ、スープはブッフェスタイルでお好きなだけ。

DESSERT
Please choose dessert as much as you like.

フルーツ王国・山梨ならではのオリジナルデザートを

ブッフェスタイルでお好きなだけ。

COFFEE OR TEA
コーヒー または 紅茶

MAIN
Your choice of main course.
下記よりお選びください。

To the guests who have some allergy to speci�c ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

DINNER MENU

JUICE
ジュース

STARTER
Please choose Hors d'oeuvre, Salad & Soup

as much as you like.
オードブルやサラダ、スープはブッフェスタイルでお好きなだけ。

Hamburg Steak
ハンバーグステーキ

Steamed Fish
魚のヴァプール

Mixed Plate
(Hamburg Steak, Steamed Fish, Sausages）

ミックスプレート
（ハンバーグステーキ、魚のヴァプール、ソーセージ）

MAIN
Your choice of main course.
下記よりお選びください。

KIDS BUFFET DINNER
3,950

DESSERT
Please choose dessert as much as you like.

フルーツ王国・山梨ならではのオリジナルデザートを

ブッフェスタイルでお好きなだけ。

 　Grilled Market Fish and Bamboo Shoots 
　~Sauce Sabayon
  沼津港直送 旬のお魚と筍の重ね焼き
  木の芽のグリーンサバイヨンソース

  Grilled Market Fish of the Day
  沼津港直送 本日の鮮魚のグリル

*Grilled KOSHU FUJI ZAKURA Pork Loin
  甲州富士桜ポーク ロースのグリル

  Grilled US Black Angus Hanging Tender, Beef Jus
  USアンガスビーフ ハンギングのグリル

*Grilled KOSHU Wine Beef Sirloin ~Chef's Salt
  甲州ワインビーフサーロインの昆布〆グリル 
　こだわりのお塩で

  Grilled Canadian Lobster
  カナダ産オマール海老のグリル

*Grilled Yamanashi Venison
 山梨県産 鹿肉のグリル

  Grilled Spiny Lobster Leaf Bud
   & Grilled Abalone with Wasabi Butter  
  伊勢海老の木の芽焼きと鮑の山葵バター焼き

*KOSHU Beef Simmerd with Hot Spring Egg
  甲州牛のすき焼き 温泉卵添え

*Grilled KOSHU Beef Tenderloin
  甲州牛 テンダーロインのグリル

+1,850

+1,850

+3,050

+3,650

+3,650

+6,050


